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SHNCISTROHEL OGTARANA NL DRSARRDULO. UNIVERSIDAD AUTONOMA METROPOLITANA

CONACYT

MINIFORO CYTED-UAM DE TRANSFERENCIA TECNOLOGICA DE CONOCIMIENTO
EN ALIMENTACION FUNCIONAL Y PREVENCION DE LA ENFERMEDAD

PROGRAMA. 13-14 DE OCTUBRE DE 2015.

LUGAR: INSTALACIONES DE LA RECTORIA GENERAL DE LA UNIVERSIDAD
AUTONOMA METROPOLITANA, AUDITORIO PEDRO RAMIREZ VAZQUEZ
CIUDAD DE MEXICO
Prol. Canal de Miramontes No. 3655, col. Ex Hacienda San Juan de Dios, Tlalpan,
México, D.F., México.

“NUEVOS ALIMENTOS CON BASE CIENTIFICA EN LA PREVENCION DE
ENFERMEDADES. DESARROLLO Y APLICACION EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA”.

MARTES 13 de octubre del 2015

8:30 — 9:00 h INSCRIPCION

09:00 — 9:30 h INAUGURACION

e Bienvenida a participantes por parte de Comité Organizador CYTED y UAM
e Inauguracion:
= DR. SALVADOR VEGA Y LEON
General UAM
* DRA. PATRICIA ALFARO MOCTEZUMA
Rectora de la UAM-X
= MC. RAFAEL DIAZ GARCIA
Director de la Divisién de Ciencias Bioldgicas y de la Salud, UAM-X
= DR. REY GUTIERREZ TOLENTINO
Jefe del Departamento de Produccién Agricola y Animal, DCBS, UAM-X
* DR. ENRIQUE CABRERO MENDOZA
Director General CONACYT
= DR. JAVIER FONTECHA ALONSO
CSIC-CYTED-IBEROFUN

09:30 — 11:00 h PROGRAMA DE SESIONES PUBLICAS

e PRESENTACION DEL PROGRAMA IBEROAMERICANO DE CIENCIA Y
TECNOLOGIA PARA EL DESARROLLO-CYTED-

REDES CYTED de Alimentos Funcionales
e Dr. Javier Fontecha Alonso (Cyted IBEROFUN). Espafia.
e Dr. Diego A. Moreno Fernandez (Cyted CORNUCOPIA). Espafia.
e Dr. Antonio J. Meléndez Martinez (Cyted IBERCAROT). Espafia.

11:00-11:30 COFFEE BREAK
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11:30-13:00 h IMPULSAR LA INNOVACION
e Dr. Federico Morais. Innovacion en la Industria alimentaria. Espafia
e D. Germéan Casal Arcau (CDTI). Cooperacion entre México y Espafia en el marco
de los Proyectos CYTED-Iberoeka. México
e Otros Organismos (por confirmar)

Comida 13:00-14:30

14:30 — 16:30 h APROVECHAMIENTO DEL CONOCIMIENTO CIENTIFICO PARA SU
APLICACION INDUSTRIAL
e Dr. Leon Ricardo Vilchis Macedo (ConAgra Foods): Proceso de innovacion de
ConAgra Foods. México
e Begofia Prieto y Matxalen Uriarte (AZTI-TECNALIA-Espafia). Innovaciones
gastronémicas (cocina-ciencia) (DAM, CORNUCOPIA). Espafia.
e -Otras empresas (por confirmar)

16:30-17:30 h REUNIONES ENTRE LAS PARTES INTERESADAS
(Confirmar mediante solicitud previa)

MIERCOLES 14 de octubre del 2015

09:00 —10:30 h PROGRAMA DE SESIONES PUBLICAS

INGENIERIA DE PROCESOS ALIMENTARIOS

e Dra. Cecilia Rojas de Gante: (Tecnologico de Monterrey-Profesora del
Departamento de Ingenieria en Biotecnologia del Campus Ciudad de México). “El
envasado activo como tecnologia emergente en la conservacion de alimentos”.
Casos: envases con actividad antimicrobiana y actividad antioxidante. México.

e Dra. Belinda Vallejo Galland y Aaron Gonzalez (Centro de Investigacion en
Alimentacion y Desarrollo, A.C. (CIAD), Hermosillo-Sonora). México.

e Dras. Patricia Lema y Sofia Barrios (Ing. Procesos Alimentarios, UDELAR,
Uruguay). Envasado en atmésfera modificada de productos hortofruticolas (EAM)
(DVV, CORNUCORPIA). Uruguay.

e Dr. Julian Londofio (CORP. UNIV. LASALLISTA, Colombia). Tecnologias de
extraccion de ingredientes naturales (fluidos supercriticos) y su aplicacién en
productos alimentarios (microencapsulacion, secado por atomizacion, etc) (DVV,
CORNUCOPIA). Colombia.

e Begofia Prieto y Matxalen Uriarte (AZTI-TECNALIA, Espafa). Estudio integral de
la valorizacibn de subproductos alimentarios de la industria (DAM,
CORNUCOPIA). Espafia.

10:30-11:00 COFFEE BREAK

11:00 — 12:00 h CASOS DE EXITO DE ALIMENTOS FUNCIONALES TRANSFERIDOS.
., COMO TRANSFERIR CONOCIMIENTO?
e Dra. Débora Villafio Valencia (CEBAS-CSIC, Espafia)- Presentacion sobre
transferencia tecnolodgica (casos Fun-C-Food y CORNUCOPIA). Espafia.
e Prof. Dra. Cristina Garcia Viguera (CEBAS-CSIC, Espafia) — Desde la
investigacion en alimentos a la experiencia Spin-off. Espafia.
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e Javier Carrero Liroa. Consultor de EURADIA — Multilateral (Espaia, Guatemala).
(DAM, CORNUCOPIA). Guatemala.

e Dr. Juan Miguel Rodriguez Gémez PROBISEARCH-ESPANA, PROBIOTICOS.
(JFA- IBEROFUN). Espafia.
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12:00 — 13:00 h MATRICES COMO VEHICULOS DE COMPUESTOS BIOACTIVOS

e Dra. Cristina Garcia-Viguera (CEBAS-CSIC, Espafia). Bebidas ricas en polifenoles
de frutos rojos de IberoAmérica. Espafia.

e Dr. Jaime Prohens Tomas (COMAV-UPV, Espafia). Nuevas variedades de pepino
dulce obtenidas a través de programas de mejora convencional, enriquecidas con
compuestos bioactivos y de alta productividad (DVV, CORNUCOPIA). Espafia.

e Dra. Cristina Garcia-Viguera (CEBAS-CSIC-Espafia) Férmula de brécoli con alto
contenido en glucosinolatos con estabilidad aumentada (Aquaporins & Ingredients
SL, PYME Spin-off CSIC, CORNUCOPIA). Espafia.

e Dra. Liliana Susy Vargas Murga. BIOTHANI, Peru-Espafa -Harina libre de gluten
gue conserva todos sus nutrientes y fibra para la elaboracién de productos para
intolerantes y alérgicos al gluten (DAM, CORNUCOPIA). Pera.

13:00-14:30 COMIDA

14:30 — 16:30 h INGREDIENTES BIOACTIVOS EN NUTRICION PARA MEJORAR LA
SALUD DE LA POBLACION

e Dr. Enriqgue Murillo. (Panama-IBERCARQOT). Productos autéctonos beneficiosos
para la salud ocular. Panama.

e Dra. Ana Martinez. (UNAM, México-IBERCAROT). Evaluacién de capacidad
antioxidante mediante técnicas in silico. México.

e M.C. Casibe Fuentes Matus, Dr. Salvador Vega y Ledén, Dr. Rey Gutierrez.
"Polifenoles contenidos en mangos (Mangifera indica |.) de produccion organica y
convencional y su efecto ante desarrollo celular adenocarcinoma colorectal in
vitro". México.

RESUMEN Y DESPEDIDA

16:30-17:30 h REUNIONES ENTRE LAS PARTES INTERESADAS
(Confirmar mediante solicitud previa)
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Informes:

L.A.E.T Bianca Moyeda Montes de Oca.
Asistente Administrativa de la Subdireccion Administrativa
Oficina de la Rectoria General, UAM
Tel. 54834000, Ext. 1889
bmoyedam@correo.uam.mx

Temas a tratar con ella:
a. Contacto para reservacion de habitaciones de hotel (las cuales pagara el
interesado). Hotel Previsto: RADISSON PARAISO PERISUR ubicado en Cuspide 53

(reserva y coste no incluido. Precio especial para asistentes al MINIFORO-
ALIMENTOS FUNCIONALES)

b. Transporte dias del evento Hotel — Rectoria General UAM — Hotel (cortesia UAM)

Lic. Olga Geraldine Zurita Lechuga
Asistente de funcionario
Oficina de Rectoria General, UAM
Tel. 54834000, Ext. 1861
ogzurita@correo.uam.mx

Temas a tratar con ella:
a. Procedimiento registro en linea
b. Instalaciones de la sede

Dadas las caracteristicas del evento, se informa que no es posible ofrecer espacio en el
estacionamiento de la Rectoria General de la UAM. Por lo que, se sugiere como opcion

para el resguardo de vehiculos, el estacionamiento de la Comercial Mexicana, la cual se
encuentra frente a las instalaciones de la UAM.

Dr. Rey Gutiérrez Tolentino
Jefe del Departamento de Produccion Agricola y Animal
Division de Ciencias Bioldgicas y de la Salud
Universidad Autonoma Metropolitana Unidad Xochimilco
Tel. 5483 7230 y 5483 7231
reygut@correo.xoc.uam.mx

Aspecto académico-cientifico


http://correo.xoc.uam.mx/cgi-bin/openwebmail/openwebmail-send.pl?sessionid=reygut*correo.xoc.uam.mx-session-0.428278660259338&folder=INBOX&page=2&sort=date_rev&msgdatetype=sentdate&keyword=&searchtype=subject&action=composemessage&message_id=%3CBLUPR06MB866B6102824951292C1E0AB99430%40BLUPR06MB866.namprd06.prod.outlook.com%3E&compose_caller=read&to=bmoyedam@correo.uam.mx
http://correo.xoc.uam.mx/cgi-bin/openwebmail/openwebmail-send.pl?sessionid=reygut*correo.xoc.uam.mx-session-0.428278660259338&folder=INBOX&page=2&sort=date_rev&msgdatetype=sentdate&keyword=&searchtype=subject&action=composemessage&message_id=%3CBLUPR06MB866B6102824951292C1E0AB99430%40BLUPR06MB866.namprd06.prod.outlook.com%3E&compose_caller=read&to=ogzurita@correo.uam.mx
mailto:reygut@correo.xoc.uam.mx

